: : Béckerei Keim
Produktinformation Lachenhauweg 8

Allergene und Zusatzstoffe/besondere Zutaten 72766 Reutingen-Mittelstadt
KUCHEN und SCHNITTEN

[H8]
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kann bei iibermaRigem Verzehr abfiihrend

wirken [10]
nthaltene ZUSATZSTOFFE / besondere

utaten

PPoduktbeschreibung

\verkauf [d]
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Roggen [A2]

IGerste [A3]

Hafer [A4]

Dinkel [A5]

Kamut [A6]

Krebstiere [B]

Eier [C]

Fisch [D]

Erdniisse [E]

[Soja [F]

Mandeln [H1]

Haselniisse [H2]

Walniisse [H3]

[Cashewniisse / Kaschuniisse [H4]

Pecanniisse [H5]

Paraniisse [H6]

Pistazien [H7]

[Sellerie 1]

iSenf [J]

Sesam [K]

iSchwefeldioxid / Sulfite [L]

Lupinen [M]

Weichtiere [N]
i G L e

imit Farbstoff [1]

imit Konservierungsstoff [2]

Imit Antioxidationsmittel [3]

Imit Geschmacksverstarker [4]

igeschwarzt [5]

igewachst [6]

Imit Phosphat [7]

Imit StiBungsmittel(n) [8]

lenthalt eine Phenylalaninquelle [9]

lenthélt Chinin [11]

lenthélt Taurin [12]

lenthélt Koffein [13]

lenthélt Alkohol [14]

IALLERGENE
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| Milch / Milcherzeugnisse / Laktose [G]

lGlutenhaltige Getreide: [A]
Schalenfriichte (Niisse): [H]

& [Artikelnummer

S
3
o' \vegetarisch?

\vegan?
N [Gewicht [g]:

S

N Frisch-

Mohnquarkschnitten 32,9 % feine Mohnmasse und cremige
Quarkmasse auf einem lockeren
Biskuitboden bedeckt

mit miirben Streuseln und veredelt mit

nein

>

A1CGHH2 |KEINE
ZUSATZSTOFFE

AA1TA3CGH |KEINE
ZUSATZSTOFFE
AAITCFGHH2 |1

4001 Zwetschgenschnitten 50% saftige Zwetschgen auf Hefeteig, (ja nein 150 1
mit Streuseln.
4002 Weihnachtsschnitte Dunkle Riihrteigschnitte mit fruchtiger |ja nein 172 2
Kirschfillung und 1,1 %
weihnachtlichen Gewtirzen,

veredelt mit feiner Aprikosenkonfitiire
und kakaohaltiger Fettglasur.

4003 Himbeerschnitte Saftige Riihrmasse mit Vanillecreme  |ja nein 145 1 AA1CG 12

und 23% Himbeeren.

4004 Erdbeerschnitte Lockerer Biskuit auf einem ja nein 200 1
Miirbeteigboden, gefiillt mit
Sahnecreme und belegt mit 37,4%
Erdbeeren.

4005 Walnuss-Aprikosen Schnitte Saftiger Riihrkuchen mit Aprikosen, ja nein 140 1
knackigen Walniissen und einem
Hauch Zimt.

4006 Orangen-Knusper-Schnitte Sandkuchenmasse mit Orangen- und |ja nein 170 1
Quarkfiillung, bestreut mit einer
{ Mandel-

AA1CG 2

AATCGHH3 |2

AA1CGHH1 12

4007 Késekuchenschnitte mit Zarter Mirbeteig mit 71,1 % ja nein 200 1 AA1CG 2
Kirschen Kasekuchenfiillung und 14,6 %
Kirschen.

4008 i Schnitt | Fruchtig-saftige i hi d-|nein  [nein 200 1
Creme (20,2 % Mandarinen, 9,2 %
Schmand) auf

lockerer

4009 Rhabarberquarkschnitte 56,1 % Feine Quarkmasse auf ja nein 200 2
Miirbteig- und Biskuitboden, veredelt
mit 21,9 %

Rhabarberstiicken, roten
Johannisbeeren und gestiftelten
Mandeln.

4010 Birnenrahm Schnitte mit 48% Birnen und 42% ja nein 190 2
Sahne, veredelt mit gestiftelten
Mandeln.

4011 Apfelschecke Apfelschnitte auf Miirbeboden mit ja nein  [220 1
Pudding-Quark-Creme.
4013 Riiblischnitte Saftiger Riihrkuchen mit nein  |nein 160 2
Karottenstreifen und Haselnissen,
dekoriert mit Marzipanrbli.

AATCGHH7 |2

AATCGHH1 |2

AATCGHH1 |2

AA1CGHH1 |KEINE
ZUSATZSTOFFE
AA1CFGHH1 |[KEINE
H2 ZUSATZSTOFFE

4015 Zitronen Baiser Schnitte Biskuitschnitte auf Mirbteigboden, ja nein 140 1 AA1CG 12
gefiillt mit Zitronencreme und dekoriert
mit Baiser.

4018 Maildnder Schnitte Lockerer Biskuit auf Mirbeteig, mit nein  |nein 145 1
feiner Sahnecreme gefiillt und mit
karamellisierten

Mandeln veredelt.

4021 £l i i &l Kirschtorte |nein  [nein 160 1
in Schnittenform mit 8,3 % Kirschen
und 1,9 % echtem

Kirschwasser

4025 Joghurtheidelbeer 28,1 % frische Sahne mit 37,8 % nein  |nein 150 1
fruchtigem Heidelbeerjoghurt auf einer
feinen Rilhrteigmasse.

4026 Kéasesahneschnitte 56,7 % Fruchtige Kasesahne-Creme  [nein  |nein 160 1
auf feinem Biskuit und Mirbeteig mit
12,5 % Mandarin-

Orangen.

4029 Apfelkuchen Saftiger Riihrkuchen mit 37,2 % Apfeln|ja nein 135 2
und Mandeldekor.
4031 Késekuchen Stk. Saftiger Riihrkuchen mit 37,2 % Apfeln|ja nein 150 2
und Mandeldekor.

AA1A3CFGH |KEINE
H1 ZUSATZSTOFFE

AA1CG 14

AA1CG 12

AA1CGHH1 |KEINE
ZUSATZSTOFFE

AATA3CGH |2
H1
AA1CG KEINE

ZUSATZSTOFFE
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4032 Kuchen mit 38,6 % roten |ja nein 160 2 1 1 1 1 1 AA1CGHH1
Johannisbeeren und Baiserdekor. l ' H2
4033 mit 40% ja nein 175 AA1CF GHH2 |KEINE
Dunstsauerkirschen und 11% ZUSATZSTOFFE
Schokoladenstiickchen, verfeinert mit
Zimt.
4037 Himbeerkuchen Stk. Biskuit- und Miirbeteig mit ja nein 150 AATA3CGH (12
Vanillecreme und 35,4 % Himbeeren. H1
4039 Erdbeerkuchen Stk. Zarter Mirbeteigboden mit lockerem  |ja nein 150 AATCGHH1 12
Biskuit, gefiillt mit Vanillecreme und
belegt mit 35,3 %
frischen Erdbeeren.
4046 Pfirsich Melba Kuchen Cremige Puddingmasse mit 33% ja nein 185 AATA3CGH |1
Pfirsichen auf feinem Miirbteig und H1
lockerem Biskuit.
4049 Sahneschnitte a la griechisch itte mit nein  |nein 165 AATCFGHHS |1
Joghurt veredelt mit Walnusshaiften, Honig und
Schokoladendekor.
4052 Traditi Sahnetorte mit 2% nein  |nein 180 AA1A5CG KEINE
Kirschwasser, 21% Kirschfiillung und ZUSATZSTOFFE
Schokoladenspénen.
Mit Alkohol und Gelatine (Rind und
Schwein).
4053 Kakaosahnetorte Dunkler Biskuitboden mit 65% nein |nein |180 AAICG KEINE
Kakaosahne, garniert mit ZUSATZSTOFFE
Schokoladendekor und
ey
pénen.
4054  |Kasesahne-Torte Sahnetorte mit 68,8 % Kase- nein [nein 175 . ' AAICGHH1 [KEINE
Sahnecreme. ZUSATZSTOFFE
4056 Erdbeersahnetorte Biskuit gefiillt mit Erdbeersahne. nein  |nein 170 AA1TA2CGH 1
Garniert mit Sahne, frischen H1H7
Erdbeeren, gehobelten Mandeln und
Pistazien.
4059 Himbeersahne-Torte mit 60,3 % Hi nein  |nein 170 AATCFGHH1 1
garniert mit Schokoladendekor, H7
Pistazien und Mandeln.
4061 Frankfurter Kranz Stk. Kranzférmige Torte aus Sandmasse  |ja nein 110 AA1CGHH2 |KEINE
mit Buttercreme, Himbeer- ZUSATZSTOFFE
Johannisbeer-Konfittire und
Haselnusskrokant.
4074 Erdbeer - Herz Ruhrteigboden mit Vanillecreme und  |ja nein  |380 . . AAICFG 12
40% frischen
4077 Omas Dinkel mit ihrtei mit Vani und [ja nein  |455 . ' AA1A5CF GH [KEINE
Mandeln 40% frischen H1 ZUSATZSTOFFE
4078 Omas Dinkel Dinkel-R mit 18,7 % ja nein  |520 . ' AATA5CG KEINE
Rhabarber und Streuseln. ZUSATZSTOFFE
4095 Sacherschnitte Schokoladenschnitte aus ja nein 140 AA1TCFGHH2 (14
Sachermasse, gefiillt mit
Aprikosenkonfitiire und Giberzogen mit
Schokoladenzuckerglasur, dekoriert
mit einem Schild aus weier
Schokolade. Enthélt Alkohol.
4098 Kok Kuch i mit 10,2 % ja nein |n.a. AA1CG 2
Kokosflocken und 17,9 % Mandarin-
Orangen.
4099 mit 6% ja nein 490 AAICFG KEINE
Schokoladenstiickchen und 5% ZUSATZSTOFFE
Kakao, iiberzogen mit 5%
kakaohaltiger
Fettglasur.
4100 Zi mit ja nein  [420 . ' AAICG KEINE
Zi und ZUSATZSTOFFE
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4101 Eierlikd aus Rihrteig, verfeinert  |ja nein 420 2
mit 2% Eierlikdr und glasiert mit
Fondant.
Enthéit Alkohol.
4102/b | Nusssandkuchen/schnitte Saftiger Riihrkuchen mit 8% ja nein 55 2
4104 Marmorkuchen Helle und dunkle Sandmasse ja nein |350 2
marmoriert, veredelt mit 8,8 %
kakaohaltiger Fettglasur.
4105 Waldfrucht-Késekuchen Cremiger Késekuchen auf Miirbeteig  |ja nein  [350 2
mit 20,0 % Beerenauflage.
4106 Zitronenroulade Stk. Helle Biskuitroulade gefiillt mit 58% nein  |nein 130 1
4107 Erdbeerroulade Stk. Lockere Biskuitroulade gefiillt mit 53,0 |nein  |nein 130 1
% Ei
4108 Schokoroulade Lockere Biskuitroulade gefiillt mit 53,0 |nein  |nein 130 1
% Ei
4109 Riihrkuchen mit Pudding Lockerer Rihrteig mit 38% Pudding ja nein 320 1
und gehobelten Mandeln veredelt.
4110 mit mit 37% ja nein 410 1
Kirschen Dunstsauerkirschen, 11%
Schokoladenstiickchen und
411 Riihrkuchen mit Apfel Saftiger Riihrkuchen mit 39% Apfeln  |ja nein 290 1
und Mandeldekor.
4114 Himbeer-Schokoroulade Dunkle Roulade mit 3,3 % Kakao, nein |nein |130 1
gefillt mit 53,6 %
Himbeersahnecreme.
4115 Tiramisuschnitte Dunkle Roulade mit 3,3 % Kakao, nein |nein |150 1
gefiillt mit 53,6 %
4117 Omas Dinkel-Zwetschgen mit | Saftige Riihrmasse aus Dinkelmehl ja nein 575 2
Streusel (12,7 %) mit 37,2 % Zwetschgen,
veredelt mit gestiftelten
Mandeln und feinen Streuseln.
4119 Aprikosen Quark Schnitte Schnitte mit 27,7 % Speisequark und  |ja nein 225 2
20,5 % Aprikosen, veredelt mit
Streuseln.
4120 Himbeerherz Rihrteigboden mit Vanillecreme und ~ |ja nein 515 1
39% Himbeeren.
4121 Frankfurter Rolle Rolle aus Sandmasse mit 56% nein |nein 180 1
Buttercreme, Himbeer-Johannisbeer-
Konfittire und
4122 Omas Dinkel-Kirsch mit Saftiger Dinkel-Ruhrkuchen mit 23%  |ja nein 555 2
Streusel Sauerkirschen und 16% Streuseln.
4123 B -Schnitt Baiser-Haube (11%) auf (ja nein  |155 1
Rhabarber-Fruchtfiillung (40%),
Sahnecreme (27%) und
Miirbeteig
4127 Omas Ka: ig mit 80% ja nein 610 2
4134 Zupfkuchen Schnitte Késekuchen mit Mirbteigboden ja nein (215 2
4202 Himbeer-Joghurt Fruchtige Schnitte mit 51% nein  |nein 190 1
und 27% Hi
auf einer feinen Biskuitmasse.
4504  |Bratapfelschnitte Riihrkuchen mit 26,0 % Apfeln, ja nein | 120 2
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1 l1 AAICG 114
AAICGH2  |KEINE
ZUSATZSTOFFE
.1 AAICFG 1
. AAICG 2
AAICG KEINE
ZUSATZSTOFFE
. AAICG 1
AAICFG KEINE
ZUSATZSTOFFE
AATCGHH1 |KEINE
ZUSATZSTOFFE
AATCFHH2 |KEINE
ZUSATZSTOFFE
- AA1CG 2
. AA1CG 1
. AAICG 1314
AATASCGH |KEINE
H1 ZUSATZSTOFFE
AATA3CGH |2
H1
- AAICG 2
AATCGHH2 |KEINE
H7 ZUSATZSTOFFE
AATASCGH |KEINE
H1 ZUSATZSTOFFE
AATCGHH1 |KEINE
ZUSATZSTOFFE
' AAICG KEINE
ZUSATZSTOFFE
' AAICG KEINE
ZUSATZSTOFFE
1 AAICG KEINE
ZUSATZSTOFFE
AA1CF GHH1 |KEINE
ZUSATZSTOFFE
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