Produktinformation Béickerei Keim
Lachenhauweg 8

Allergene und Zusatzstoffe/besondere Zutaten 72766 Reutlingen-Mittelstadt
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1066  |Dinkelbaguette Dinkelbrot in Stangenform ja ja 300 1 . 1 AA1A5 KEINE
ZUSATZSTOFFE
1067  [scharfes Dinkelbaguette |[Dinkelbrot mit schwarzem Pfeffer  [ja ja 300 1 . 1 AA1A5 KEINE
ZUSATZSTOFFE
2000 [Mohn-Kleverle Weizenbrdtchen mit 3% Blaumohn ~[ja ja 70 1 - AATA3 KEINE
bestreut. ZUSATZSTOFFE
2001 |[s Kleverl i 6 mit 7% Sesam ja ja 70 1 . AATA3K KEINE
bestreut. ZUSATZSTOFFE
2002 Korn-Kleverle Weizenbrétchen mit 12% Leinsaat, |ja ja 90 1 1 AA1A2 A3 K KEINE
12% Sonnenblumenkernen und 3% ZUSATZSTOFFE
Sesam.
2005  [Kleverle Weizenbrétchen mit mittigem Schnitt. [ja ja 80 1 . AATA3 KEINE
ZUSATZSTOFFE
2010 Tafelbrétchen Weizenbrétchen mit saftiger Krume  |ja ja 56 1 1 AA1A3 KEINE
und hellbrauner Gebéckfarbe. ZUSATZSTOFFE
2011 |Dinkelbiirli Weizenkleingebéck als ja ja 110 1 . 1 AATA3A5 KEINE
Doppelbrétchen aus Dinkelmehl. ZUSATZSTOFFE
2012 Krusti Rustikales Weizenbrétchen mit einer (ja ja 85 1 1 AA1A3 KEINE
saftigen Krume und einer herzhaften ZUSATZSTOFFE
Kruste.
2015  [Dinkel Eck Dinkelmi mit 8% ja  |nein |90 1 . . ' AATA3A4A5G[3
Kartoffeln.
2018 Kiirbis-Nuss-Kleverle Kerniges Weizenmischbrdtchen mit  (ja ja 93 1 1 A A1 A2 A3 H H2|KEINE
26% Kiirbiskernen. ZUSATZSTOFFE
2019 Wurzelweck Weizenbrétchen mit 11% Saaten.  [ja ja 120 1 . AATA2A3K  [KEINE
ZUSATZSTOFFE
2020 Keims Vollkorndinkele  |Dinkelvollkonbrtchen mit 13 % ja ja 120 1 . . A A1 A2 A3 A5 K |[KEINE
Olsaaten. ZUSATZSTOFFE
2025  [Milchhérnchen Hefeteighornchen mit 30,0 % nein |nein |70 1 - ' AATA3G KEINE
Vollmilch. ZUSATZSTOFFE
2027 Reutlinger Kimmicher Typisches Weizengebéck fiir die ja ja 165 1 1 AA1A3 KEINE
Reutlinger Region mit einem ZUSATZSTOFFE
wiirzigen Geschmack und
Kiimmel.
2028 Seelen Weizenkleingebéck mit herzhaft ja ja 120 1 i A A1 A2 A3 KEINE
pikantem Geschmack durch eine ZUSATZSTOFFE
Kiimmel-Salz-Bestreuung,
splittrige, résche Kruste und
grobporige Krume.
2029 Mutscheln Klassisches Reutlinger Geback zum [nein  |nein 110 1 1 AA1A3G KEINE
Mutscheltag. ZUSATZSTOFFE
2030 Neujahrsbrezel Leicht stiBes Hefegeback zu Neujahr |ja nein (300 1 1 AA1A3G KEINE
mit Zopfdekor. ZUSATZSTOFFE
2033 Laugenzopfe Klassisches Reutlinger Gebéck zum |ja ja 80 1 . . AATA3 KEINE
Mutscheltag. ZUSATZSTOFFE
2048 L L dtchen mit grobem ja ja 70 1 . AA1A3 KEINE
Brezelsalz. ZUSATZSTOFFE
2049 Dinkel-L Di ack aus 98% ja ja 95 1 . AA1A3A5 KEINE
Dinkelmehl. ZUSATZSTOFFE
2050 Laugenbrezeln/TK Klassisches Laugengeback in ja ja 70 1 5 AA1A3 KEINE
Brezelform mit groben Salz bestreut. ZUSATZSTOFFE
2055 |Laugenfladen ja ja 120 1 . . AA1A2A3
2058  |[Croissant Buttercroissant aus feinem nein [nein (65 1 . 1 AATA3CG  [KEINE
Plunderteig mit 19% Butter. ZUSATZSTOFFE
2063 Butter-L i i ingeback aus nein |nein 68 1 i AA1ICFG KEINE
Plunderteig mit 21,2 % Butter. ZUSATZSTOFFE
2064 Laugenecke Belaugtes Plundergeback mit 18,7 % [nein |nein |2 1 it AA1GK KEINE
Butter, veredelt mit Sesam. ZUSATZSTOFFE
2074 Ciabatta Rustika Italienisches Weizenbrotchen mit ja ja 80 1 1 AA1A2 A3 KEINE
einer ungleichmaRigen groben ZUSATZSTOFFE
Porung.

Erstellt/berprift: P.Jinger (QM)
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