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1002 Halbweissbrot Weizenmischbrot mit einer ja ja 1000 1 1 1 1 AA1A2 A3 KEINE
ausgepragten Kruste und saftiger ZUSATZSTOFFE
Krume
1003 Vesperlaible Herzhaftes Weizenmischbrot mit ja ja 500 1 AA1A2 A3 KEINE
besonders saftiger Krume und mit ZUSATZSTOFFE
Roggenmehl bemehiten Kruste
1004 Dinkel Eingenetztes Dinkelbrot mit ungleichméRigem ja ja 750 1 AA1A2 A3 A5 KEINE
Porenbild in der Krume ZUSATZSTOFFE
1005 Wengerter Laib Kraftiges, rustikales ja ja 1000 1 AA1A2A3 KEINE
Weizenmischbrot mit Roggenmehl ZUSATZSTOFFE
bestreut
1007  |Kapsel-Weil i inK nein |nein 500 1 ' AAIG KEINE
ZUSATZSTOFFE
1013 Neckartaler Saftiges Roggenmischbrot mit ja ja 1000 1 AA1A2 A3 KEINE
i feiner Krume ZUSATZSTOFFE
1020 Kleverkorn Brot Im Kasten gebackenes Dreikorn- ja ja 500 1 AATA2 A3 A4K KEINE
Weizenmischbrot mit besonders ZUSATZSTOFFE
lockerer Krume, veredelt mit
Leinsamen, Sesam und Maismehl
1023 i i i mit ja ja 750 1 AATA2 A4K KEINE
leicht malzigem Geschmack, veredelt ZUSATZSTOFFE
mit 4% Sonnenblumenkernen,
3% Sesam und 3% Leinsaat
1024 Dinkel-Saftkornbrot Dinkelvollkornbrot mit ja ja 750 2 AA1A2 A3 A5 KEINE
ZUSATZSTOFFE
1027 AOK KKH eiches Vollkornbrot in ja ja 810 1 AA1TA2 A3 A4K KEINE
Kastenform mit leicht malzigem ZUSATZSTOFFE
Geschmack, veredelt mit
Sesalm Sonnenblumenkernen,
Haferflocken und Leinsaat
1029 Pariser WeiBbrot Typisches Stangenweilbrot mit ja ja 450 1 AA1TA3 KEINE
kraftigem Ausbund, splittrig-réschen ZUSATZSTOFFE
Kruste und unregelmaRigen Porung
1032 Mittelstadter Dinkelkruste |Dinkelbrot mit bemehiter Kruste und  |ja nein 500 1 AATASFG KEINE
saftiger Krume ZUSATZSTOFFE
1033 | Kartoffelbrot Weizenmischbrot mit 5,1 % Kartoffeln |ja ja 750 1 - AA1A2A3F 3
1034 i i mit 9% Nissen ia ia 750 1 AA1A2 A3 HH2H3
1039 Leinsamenbrot Weizenmischbrot mit 5,9 % ja ja 750 1 AA1A2 A3 KEINE
Leir ZUSATZSTOFFE
1048 Deli uste i i i mit9% |ja ja 750 1 AA1A2 A3 KEINE
Sonnenblumenkernen und ZUSATZSTOFFE
1050 Don Camillo Brot Weizenmischbrot ja ja 750 1 AA1A2 A3 KEINE
ZUSATZSTOFFE
1051 ] I il i i mit ja nein 750 1 AATA2GK KEINE
Friihlings Brot Schnittlauch und Petersilie. ZUSATZSTOFFE
1052 Pane Bianco knuspriges, helles Weizenbrot ja ja 750 1 . 1 AA1A2 A3 2
1054 Tessiner Alimschmaus Weizenmischbrot zum Knoten ja ja 750 1 AATA2AMAFK KEINE
geschlungen mit 6% ZUSATZSTOFFE
Roggenmalzflocken und 9% Olsaaten
verfeinert.
1056 i dunkles Wei; i ja ja 350 1 AA1A2 A3 KEINE
in Stangenform mit Roggenmehl ZUSATZSTOFFE
bemehlt
1064 Nussknacker Kapsele Weizenmischbrot mit 9% Nissen ja ja 260 1 AA1A2 A3HH2H3 |KEINE
ZUSATZSTOFFE
1065 Tessiner Aimschmaus Weizenmischbrot zum Knoten ja ja 275 1 AATA2 AdFK
Kapsele geschlungen mit 6%
Roggenmalzflocken und 9% Olsaaten
verfeinert.
1066 Dinkelbaguette Dinkelbrot in Stangenform mit ja ja 275 1 AA1A2 A3 A5 KEINE
saftiger Krume ZUSATZSTOFFE
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1068 Dinkel-Quark-Képsele Saftiges Dinkelbrot mit 4% ja nein 250 1 AA1A2A3A4A5G |KEINE
Magerquark ZUSATZSTOFFE
1069 Roggensaft-Kapsele Im Kasten gebackenes herzhaft ja ja 410 1 AA1A2 A3 KEINE
Roggenbrot mit kraftigem Geschmack ZUSATZSTOFFE
1070 Dinkel-Kapsele Dinkelbrot im Kasten gebacken mit nein  |nein 250 1 AA1A5FG KEINE
i bemehlt ZUSATZSTOFFE
1071 Vollkorn-Kapsele Vollkornbrot im Kasten gebacken aus |ja ja 310 1 AA1A2 A3BA4K KEINE
Weizen- und Roggenvollkornmehl mit ZUSATZSTOFFE
Olsaaten und hohem Ballaststoffanteil
1072 Butter Kiirbiskern Kapsele |In der Kastenform gebackenes ja nein 260 1 AA1A2A3G KEINE
Weizenbrot mit 8% Kirbiskernen und ZUSATZSTOFFE
3% Butter.
1074 Don Camillo Képsele i i ja ja 260 1 AA1A2 A3 KEINE
ZUSATZSTOFFE
1075 & i i mit saftiger Krume  |ja ja 250 1 AA1A2 A3 KEINE
und mit Roggenmehl bemehlter ZUSATZSTOFFE
Kruste.
1076 Kapsel t i I ot mit ja ja 275 1 AA1A2 A3 KEINE
239 % ZUSATZSTOFFE
1077 | Pane Bianco Kapsele knuspriges, helles Weizenbrot ja ja 240 1 .1 AA1A2 A3 Konservierungsstoff:
P
1093 AL Eil i I ot mit ja ja 500 1 AA1A2 A3 KEINE
i a Porenbild in der ZUSATZSTOFFE
Krume und einem herzhaften
1096 Fitnessbrot Saftiges Weizenmischbrot mit Karotten|ja ja 500 1 AA1A2 A3 KEINE
und Kiirbiskernen ZUSATZSTOFFE
1097 i Saftiges i i in ja ja 2000 1 AA1A2 A3 KEINE
Kapselform ZUSATZSTOFFE
1108 & ! il i i mit ja nein 290 1 AATA2GK
Friihlings Brot Schnittlauch und Petersilie.
1200 urbi i mit 12,5 % Kiirbi ja ja 600 1 AATA2A3F KEINE
und 5,1 % getrocknetem Kiirbis ZUSATZSTOFFE
1201 Schwibische Urkruste Rustikales Dinkelbrot mit Emmer, ja ja 850 1 AA1A2 A3 A4 A5 KEINE
Einkorn, Hafer, Roggen, Gerste und ZUSATZSTOFFE
Olsaaten
1202 Kurkuma-Dinkel-Brot Dinkelweizenbrot mit 0,7 % Kurkuma |ja ja 500 1 A A1 A5 H2 KEINE
und 3,7 % Dekor aus Blaumohn, ZUSATZSTOFFE
Haselniissen und Schwarzkiimmel
1203 Dinkel-Roggen-Laib Roggen 64%, Dinkel 36%, Weizen und |ja ja 1000 1 AA1A2A3 A5G KEINE
Gerste unter 1% ZUSATZSTOFFE
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