
Produktinformation

Allergene und Zusatzstoffe/besondere Zutaten

FEINE BACKWAREN

Bäckerei Keim 
 Lachenhauweg 8

72766 Reutlingen-Mittelstadt
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2062 Plunderteiggebäck mit 

16,0 % Kakaofüllung 

(Schokocrossaint)

Plunderteiggebäck mit 16,0 % 
Kakaofüllung und mit 7,6 % 
kakaohaltiger Fettglasur veredelt.

ja nein 90 1 1 1 1 1 1 A A1 F G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3000 Quarktaschen Plundergebäck mit 26% Quarkfüllung. ja nein 140 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3001 Apfeltaschen Plunderteiggebäck mit 21,1 % Äpfeln. ja nein 140 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3002 Nussschnecken Locker-saftiges Plundergebäck mit 
21% Nussfüllung.

ja nein 120 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G H 
H1 H2 

KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3003 Puddingbrezel Cremiger Vanillepudding (40%) 
umgeben von feinem Plundergebäck 
zu einer Brezel geformt.

ja nein 160 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3004 Mohnstriezel Lockeres Plundergebäck mit 20% 
Mohnfüllung und Streuseln.

ja nein 135 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G H 
H1 

KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3012 Zwetschgendatschi Plundergebäck mit 20% 
Vanillepudding, 33% Zwetschgen und 
5% Streuseln.

ja nein 210 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3025 Zimtschnecke Locker-saftiges Plundergebäck mit 
Zimt.

ja nein 133 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G H 
H1 

KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3028 Butterhefezopf Leichter Butterhefeteig mit 11,2 % 
Sultaninen in Zopfform geflochten und 
mit Mandelstiften
und Hagelzucker veredelt.

ja nein 180 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G H 
H1 

KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3032 Butterhefezopf groß ohne 

Rosinen

Feiner Butterhefeteig in Zopfform 
geflochten und mit gehobelten 
Mandeln und Hagelzucker
veredelt.

ja nein 1350 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G H 
H1 

KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3034 Butterhefezopf groß mit 

Rosinen

Ein leichter Butterhefeteig mit vielen 
Sultaninen verfeinert.

ja nein 1350 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G H 
H1 

KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3035 Butterhefezopf ohne 

Rosinen

siehe 3032 ja nein 480 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G H 
H1 

KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3039 Amerikaner Flaches, rundes Rührteiggebäck mit 
Fondantglasur und halbseitig mit 5% 
kakaohaltiger
Fettglasur.

ja nein 117 1 1 1 1 1 1 A A1 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3039-1 Amerikaner  Halloween Flaches, rundes Rührteiggebäck mit 
Fondantglasur und Dekor, halbseitig 
mit kakaohaltiger
Fettglasur.
Mit Azofarbstoffen in der 
Fondantglasur.

ja nein 120 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G 1 

3040 Bananendessert Halbierte Banane (ca. 41%) auf 
Makronenmasse mit einem Kern aus 
feiner Creme und
Konfitüre, veredelt mit 13% 
kakaohaltiger Fettglasur.

nein nein 117 2 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C G H H1 KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3042 Canadier Dänischer Plunder mit 27,0 % Füllung 
mit Ahornsirup, dekoriert mit 3,0 % 
Pekannüssen.

ja nein 66 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C G H H5 

3046 Berliner Klassisches Fettgebäck mit Himbeer-
Rote-Johannisbeer-Konfitüre gefüllt.

ja nein 80 1 1 1 1 1 1 A A1 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3051 Berliner Spritz Siedegebäck mit Aperol Spritz-
Cremefüllung

ja nein 80 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C G 

3052 Fasnetsküchle Feinporiger Hefeteig goldgelb in Fett 
gebacken und mit Zimt-Zucker veredelt 
- passend zur
Fasnetszeit.

ja nein 95 1 1 1 1 1 1 A A1 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3053 Apfelkrapfen Lockeres Fettgebäck mit 15,2 % 
Apfelfüllung.

ja nein 120 1 1 1 1 1 1 A A1 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3054 Berliner mit Nutellafüllung Hefe-Siedegebäck, gefüllt mit 25% 
Nutella (Nuss-Nougat-Creme) und 
dekoriert mit 5% kakaohaltiger 
Fettglasur.

ja nein 80 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3055 Berliner Irish Cream kakaohaltiger Fettglasur. ja nein 80 1 1 1 1 1 1 A A1 C F 14 

3058 Liebesberliner Siedegebäck gefüllt mit 
Sahnepuddingcreme und 
HImbeerkonfitüre.

ja nein 80 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G 1 
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3059 Quarkbällchen Kleines, rundes Feingebäck mit 13,4 % 
Quark.

ja nein 22 1 1 1 1 1 1 A A1 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3060 Bienenberliner Siedegebäck mit Cremefüllung und 
karamellisierten Mandeln veredelt.

nein nein 80 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G H H1 KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3061 Granatsplitter Mürbteigboden mit dunkler Fettcreme 
mit Teigstückchen, überzogen mit 21,1 
% kakaohaltiger
Fettglasur. Enthält Alkohol.

nein nein 165 7 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G H H1 14 

3062 Nussecke Saftige schokolierte Weizennussecke 
mit 32% Haselnüssen.

ja nein 129 4 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C G H H2 KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3063 Flammendes Herz Mürbes Dauergebäck mit Himbeer-
Johannisbeer-Konfitüre gefüllt und mit 
8,7 % kakaohaltiger
Fettglasur veredelt

ja nein 130 7 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3064 Pfauenauge Aprikosenkonfitüre umrandet von 
feiner Mandelmasse auf knusprigem 
Mürbeteig

ja nein 150 7 1 1 1 1 1 1 A A1 C H H1 KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3068 Eierlikörberliner Siedegebäck mit 24 % 
Eierlikörcremefüllung und 9,6 % 
Eierlikörfondantguss. Enthält Alkohol.

ja nein 90 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G 1 14 

3069 Osterbrot Lockeres, feinporiges Hefeteiggebäck 
mit 13,8 % Rosinen und 2,5 % 
Mandeln verfeinert.

ja nein 350 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C G H H1 KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3070 Hefehase Feines Hefeteiggebäck in Hasenform - 
passend zur Osterzeit.

ja nein 115 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G 1 

3072 Gewürztaler Lebkuchen mit Haselnüssen und 
Gewürzen, überzogen mit 
kakaohaltiger Fettglasur.

ja nein 110 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G H H1 
H2 

KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3073 Schnitzbrot Früchtebrot mit 59,6 % getrockneten 
Früchten.

ja ja 400 MHD 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A2 A3 H H2 
L 

2 

3074 Butterstollen Klassischer Stollen mit Butter verfeinert 
- ein Muss zur Weihnachtszeit!

nein nein 500 MHD 1 1 1 1 1 1 A A1 G H H1 KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3075 Keim Keks Weizengebäck mit 7% 
Schokoladentropfen

nein nein 6 MHD 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3078 Zimtsterne Klassisches Weihnachtsgebäck mit 
edlen Mandeln und feinem Zimt.

nein nein 150 MHD 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C G H H1 KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3079 Vanillekipferl Buttrig zarte Vanillekipferl mit echter 
Vanille - ein Klassiker auf dem 
Weihnachtsteller.

nein nein 150 MHD 1 1 1 1 1 1 A A1 G H H1 KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3080 Gebäckschale 

Weihnachten

Gebäckmischung mit 
Weihnachtsplätzchen.

ja nein 300 MHD 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C G H H1 KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3081 Quarkteig Hase Osterhase aus Quarkteig ja nein 115 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3082 Olgabrezel Buttrig zarte Vanillekipferl mit echter 
Vanille - ein Klassiker auf dem 
Weihnachtsteller.

ja nein 127 3 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C G H H1 KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3087 Osterbrötchen Lockeres, feinporiges Hefefeingebäck 
mit 13% Rosinen und 3% Mandeln.

ja nein 105 1 1 1 1 1 1 1 A A1 G H H1 KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3099 Erdbeerplunder (neuer 

Artikel)

Plundergebäck mit Vanillepudding und 
33,5 % Erdbeeren

ja nein 220 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C G H H1 2 

3106 Zimtstriezel Zart-splittriger Blätterteig mit 37,0 % 
Zimt-Füllung zu einem Strang verdreht, 
veredelt mit 15,1
% kakaohaltiger Fettglasur

ja nein 140 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 F G H H1 1 

3108 Marzipanstriezel Blätterteig in Striezelform mit 31,1 % 
Marzipanfüllung.

ja nein 160 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 F G H H1 1 

3114 Ausstecherle Weihnachtliche Mürbeteigplätzchen. ja nein 150 MHD 1 1 1 1 1 A A1 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3116 Spritzgebäck-Butter S Mürbes Buttergebäck in S-Form mit 
Hagelzucker verfeinert.

ja nein 150 MHD 1 1 1 1 1 A A1 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

Erstellt/überprüft: P.Jünger (QM)
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3120 Schoko-Schnecke Feines Plundergebäck mit 14% 
Schokoladenstückchen zu einer 
Schnecke verschlungen und mit
5% kakaohaltiger Fettglasur veredelt.

ja nein 153 1 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G 1 

3121 Schoko-Brötchen Feines Butter-Hefegebäck mit 21% 
Schokoladenstückchen verfeinert

ja nein 105 1 1 1 1 1 1 A A1 F G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3128 Walnussplunder Plundergebäck mit 9% Walnüssen im 
Gesamtprodukt.

ja nein 150 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G H 
H3 

KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3137 Zwetschgen-Traum Plundergebäck mit 21% 
Zwetschgenfüllung, 18% Pudding und 
6% Streuseln

ja nein 140 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G 3 

3139 Apfeltraum Plundergebäck mit 19% Apfelfüllung, 
16% Pudding und 6% Streuseln

ja nein 145 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3140 Kirschtraum Plundergebäck mit 43% Kirschfüllung 
und 10% Pudding.

ja nein 220 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3141 Zimt-Blechschnecken Süßes Hefefeingebäck mit 
Zimtcremefüllung

ja nein 140 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3142 Vanille-Blechscnecken Süßes Hefefeingebäck mit 
Vanillecremefüllung

ja nein 140 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C G KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3143 Blechschnecke mit 

Pistazien-Topping

Süßes Hefefeingebäck mit 
Vanillecreme, dekoriert mit 26% 
Pistazien-Topping.

ja nein 192 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C F G H 
H7 

1 

3144 Blechschnecke mit 

Karamell-Topping

Süßes Hefefeingebäck mit 
Vanillecreme, dekoriert mit 26% 
Karamell-Topping.

ja nein 192 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C F G H 
H2 

KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3145 Blechschnecke mit Beeren-

Topping

Süßes Hefefeingebäck mit 
Vanillecreme, dekoriert mit 26% 
Beeren-Topping.

ja nein 192 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 A A1 A3 C F G H 
H1 

KEINE 
ZUSATZSTOFFE

3161 Nikolaus-Mützchen Kakaohaltige Fettcreme mit 
Kuchenstückchen auf einem 
Mürbteigboden und überzogen mit
20,1 % kakaohaltiger Fettglasur, 
verziert als Nikolaus-Mützchen mit 
Zuckeraugen, Kokosraspeln
und rotem Fondant.

nein nein 165 7 1 1 1 1 1 1 A A1 C F G 1 

3162 Stollenkonfekt Hefefeingebäck mit Marzipanfüllung, 
gebuttert und gezuckert mit 
Sultaninen, Zitronat und Orangeat. 
Enthält Alkohol.

nein nein 225 MHD 1 1 1 1 1 1 A A1 G H H1 KEINE 
ZUSATZSTOFFE
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